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Schluss mit Milch! - Okohof Kuhhorst setzt auf nachhaltiges Bio-
Fleisch

Berlin, 13.03.2025 - Nach 35 Jahren Milchproduktion wagt der Okohof Kuhhorst den Neu-
start: Statt Milch setzt der Betrieb kuinftig auf nachhaltige Fleischproduktion durch Mut-
terkuhhaltung.

Wirtschaftliche Herausforderungen machten diesen Schritt notwendig. , Die kontinuier-
lich sinkenden Milchpreise und unsere in die Jahre ggkommene Melkanlage zwangen uns
zum Umdenken®, erklart Produktionsleiter Dennis Kuck. Zuletzt erzeugte der Okohof
durchschnittlich 500.000 Liter Milch im Jahr, die an regionale Bio-Supermarkte geliefert
wurde.

Ende 2024 begann die Umstellung: Die letzte Kuhhorster Milch wurde im Dezember abge-
holt. Im Januar wurden die meisten der urspriinglich tiber 9o Milchkuhe verkauft. Seit
Marz laufen die Umbauarbeiten im Stall. Neben einer verbesserten Stalltechnik werden
die Auslaufe trockengelegt, das Dach erneuert und eine effizientere Beluftung eingebaut.

Bei der geplanten Mutterkuhhaltung bleiben die Kalber von Geburt an bei ihren Muttern.
Sie wachsen in naturlichen Herdenverbanden auf. Auf Melken wird verzichtet. Dennis
Kuck, der Leiter der Produktion, verspricht sich viel von dem neuen Konzept: ,Die Mut-
terkuhhaltung ist die naturlichste und damit nachhaltigste Form der Rinderhaltung. Sie
ermoglicht uns, okologisch zu wirtschaften und gleichzeitig eine gefihrdete Rinderrasse
zu erhalten.”

Denn kunftig will man in Kuhhorst auf ,Pinzgauer“-Rinder setzen - eine widerstandsfa-
hige Rasse, die sich ideal fur die Weidehaltung eignet. Die kastanienbraunen Tiere mit ih-
rer markanten weifen Fellzeichnung sind optisch ein Hingucker, zahlen jedoch zu den
vom Aussterben bedrohten Nutztieren. Als anerkannter Arche-Hof hat sich der Okohof
Kuhhorst dem Erhalt dieser traditioneller Rassen verschrieben.

Doch auch einige der ehemaligen Milchkihe und ihre Kalber bleiben auf dem Demeter-
Hof. ,Diese zutraulichen Tiere sind an den Kontakt mit Menschen gewohnt und uns sehr
ans Herz gewachsen®, berichtet Dennis Kuck und stellt neue Mitmach-Angebote flir Besu-
cher in Aussicht: ,Wir wollen es kleinen und grofen Besuchern ermaoglichen, unsere Rin-
der hautnah zu erleben. Noch sind wir in der Vorbereitung dieser speziellen Angebote.
Mehr werden wir auf unserem Maifest am 1. Mai verraten.”

JEDER IST EIN TEIL DES GANZEN.
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Der Okohof Kuhhorst - Eine inklusive Erfolgsgeschichte

In enger Zusammenarbeit mit der Kuhhorster Gemeinde griindete der Berliner Verein ,Das
Mosaik e. V.“ 1991 den Okohof Kuhhorst. Er liegt im Norden Berlins zwischen Nauen und
Fehrbellin.

Der Okohof Kuhhorst ist in seiner Form einzigartig in Deutschland. 2006 wurde er mit dem
Forderpreis Okologischer Landbau ausgezeichnet. Seit 2011 ist er Demeter-Vertragspartner.
Auflerdem ist er durch die Ziuichtung historischer, vom Aussterben bedrohter Nutztierrassen
als Arche-Hof zertifiziert.

In den Okohof fest eingebunden ist eine Werkstatt fiir Menschen mit Behinderung der Mo-
saik-Berlin gGmbH. Mehr als 90 behinderte Menschen arbeiten hier in den verschiedenen Be-
reichen: Sie bewirtschaften die Uiber 520 Hektar Acker- und Griinland, kiimmern sich um die
mehr als 2.800 Tiere — von der Legehenne uber die Weihnachtsgans bis hin zum Esel — und
produzieren Lebensmittel, wie Fleisch- und Wurstwaren oder Nudeln. Damit bietet der Hof
seinen Beschaftigten die Moglichkeit, aktiv und selbststandig am Arbeitsleben teilzuhaben.
Der gemeinntitzige Mosaik-Unternehmensverbund ist an liber 40 Standorten in Berlin und
Brandenburg tatig.

Mehr Infos unter: www.diekuhhorster.de oder www.mosaik-berlin.de
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